


LUNCH/MITTAGESSEN

Rimmad. langkokt oxbringa med ugnsbakade rotsaker,
kdl och senapssas

Kuvertbrod

Mandelkaka med dppelkompott

Lang gekochte, gepdkelte Rinderbrust mit gebackenem
Wurzelgemiise, Kohl und Senfsauce

Brotchen

Mandelgeback mit Apfelkompott

Lightly salted, slow cooked brisket of beef with oven
baked root vegetables, cabbage and mustard sauce

bBread rolls

Almond cake with apple compote
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MIDDAG/DINNER/ABENDESSEN

Jordartskocksoppa med krassekram och Kkavringskrutong
Kuvertbrod

Halstrad fjallrdding med rostad mandelpotatis, syrlig fankal
och vitvinssas med rokt forellrom

Jamtlandsk tiramisu med hjortron

Jerusalem-Artischocken-Suppe mit Kressecréme
und Roggenbrot-Crotitons

bBrotchen

Gegrillter Seesaibling mit gerdsteten Mandelkartoffeln,
sauerlichem Fenchel und Weissweinsauce mit gerduchertem
Forellenrogen

Jamtland-Tiramisu mit Moltebeeren

Jerusalem artichoke soup with garden cress creme
and rye bread croutons

Bread rolls

broiled arctic char with roasted almond potatoes, sour
fennel and white wine sauce with smoked rainbow trout roe

Jamtland tiramisu with cloudberries
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LUNCH/MITTAGESSEN

Varmrokt lax fran Spikens fiskeldage med
appel- och farskpotatissallad

Kuvertbrod

Vaniljpudding med rdda vinbar och mynta

Warm gerdaucherter Lachs vom Fischerhafen Spiken,
serviert mit einem Apfel- und Frischkartoffelsalat

Brotchen

Vanillepudding mit roten Johannisbeeren
und Pfefferminze

Hot smoked salmon from Spiken hamlet,
served with an apple and new potato salad

Bread rolls

Vanilla pudding with redcurrant and mint

J

GOTA KANAL REDERIAKTIEBOLAGET

ﬁ\







MIDDAG/DINNER/ABENDESSEN

Alvedsrokt hjortstek pa morkt bréd
med smorstekta kantareller, tranbar och dragonkram

Langbakad flasksida med blomkalspuré, rastekt blomkal
och grona linser i dppelcidervindgersky

Mork chokladbakelse med saltkola och inkokt paron

Erlenholzgeraucherter Hirschbraten auf dunklem Brot, serviert mit
in DButter gebratenen Pfifferlingen, Moosbeeren und Estragoncréme

Langgebackenes Schweinefleisch mit Blumenkohlpiiree, gebratenem
Blumenkohl und griinen Linsen in Apfelessigsauce

Geback mit dunkler Schokolade, serviert mit Salzkaramellcréme
und eingekochter Birne

Alderwood smoked deer steak on brown bread with butter-fried
chanterelle, cranberries and tarragon creme

Slow cooked side of pork with cauliflower puree, raw fried
cauliflower and green lentils in apple cider vinegar gravy

Dark chocolate tart with salted caramel creme and preserved pear
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LUNCH/MITTAGESSEN

S.0.S - Smodr, ost och sill pa batens vis
Kuvertbrod

Ostgratinerad fiskfarsquenell med graslokssas,
grona artor och farskpotatis

S.0.S - Smoér, ost och sill (Hering, Kdse und Butter)
auf Schiffsweise

Brotchen

Mit Kase gratinierte Fischkldsschen mit Schnittlauchsauce,
grimen Erbsen und neuen Kartoffeln

S.0.S - Smoér, ost, sill (butter, cheese, herring),
according to the chef's own recipe

bBread rolls

Cheese gratinated fish quenelle with chive sauce,
green peas and new potatoes
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A CRUISE THROUGH FAIRYLAND



MIDDAG/DINNER/ABENDESSEN

Gron artsoppa med svartrokt sidflask och farskriven pepparrot

Halstrad gos Over graddstuvad spenat
och rostad krdm pa palsternacka

Ostkaka med bjornbdrsmylta och lattvispad gradde

Suppe mit griinen Erbsen, gerduchertem Schweinebauch
und frischgeriebenem Meerrettich

Gegrillter Zander tber mit in Rahm gekochtem Spinat,
serviert mit gerdstetem Pastinakenpiiree

Siisser Kasekuchen, serviert mit Brombeeren
und leicht geschlagenem Rahm

Green pea soup with black smoked pork belly
and freshly ground horseradish

Broiled zander on creamed spinach with roasted parsnip creme

Swedish curd cake with mashed blackberries
and lightly whipped cream
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LUNCH/MITTAGESSEN

Kaottbullar i klassisk graddsds med potatispure,
rarérda lingon och pressgurka

Kuvertbrod

Citronfromage med hallon

Fleischballchen in klassischer Rahmsauce mit Kartoffelpiiree,
kaltgeriihrten Preiselbeeren und eingelegter Gurke

bBrotchen

Zitronenfromage mit Himbeeren

Meatballs in a classic cream sauce with potato puree,
lingonberry jam and pressed, pickled cucumber

bBread rolls

Lemon Fromage bBavarois with raspberries
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MIDDAG/DINNER/ABENDESSEN

Vasterbottenpaj med l§jrom frdn Véanern,
syrad grddde och picklad 16k

Smorstekt torskrygg med fiskarn's hummersas,
primodrer och kokt farskpotatis

Rabarberpaj med mardng, rostade pistagendtter
och sOtsyrlig vanil jkram

Vasterbottenkdsekuchen mit Rogen der kleinen Mardane aus
dem See Vdnern, serviert mit Sauerrahm und eingelegten Zwiebeln

In Butter gebratener Dorschriicken mit Hummersauce,
Friihlingsgemiise und neuen Kartoffeln

Rhabarberkuchen mit bBaisers, gerdsteten Pistazienniissen
und siif3sduerlicher Vanillecréeme

Vasterbotten cheese pie with vendace roe from Lake Véanern,
sour cream and pickled onions

bButter-fried fillet of cod with fisherman's lobster sauce,
seasonal produce and boiled new potatoes

Rhubarb pie with meringue, roasted pine nuts and
sweet-and-sour vanilla creme
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LUNCH/MITTAGESSEN

Klassisk Toast Skagen
Kuvertbrod

Plommonbakad gardsgris med svartvinbarsgelé
frain Brunneby, kryddstekt potatis och graddsky

Klassischer Toast Skagen — frische Garnelen in Zitronen-
und Dillmayonnaise auf in Butter gebratenem brot

Brotchen

Mit Pflaumen gebackenes Schweinefleisch mit Schwarzen
Johannisbeerengelee vom Hof Brunneby.,
krdautergebratenen Kartoffeln und Rahmsauce

Classic Toast Skagen, fresh shrimps in lemon & dill
mayonnaise on buttered bread

Bread rolls

Plum baked farmhouse pork with Brunneby blackcurrant
jelly, herb fried potatoes and cream gravy
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MIDDAG/DINNER/ABENDESSEN

Tartar pa rddbeta med getostkram, Ortskott,
honungskanderade valnodtter och rotfruktscrisp

Braserad hdgrev med potatisterrin,
tomat- & bonsallad, kryddsmor och rddvinssky

Mjolkchokladmousse med havtornskompott

Tatar mit roten beeten, serviert mit Ziegenkasecreme,
Krautersprossen. honigkandierten Walniissen und
Wurzelgemisechips

Geschmorte Hochrippe mit Kartoffelterrine, Tomaten-
und Bohnensalat, Krauterbutter und Rotweinsauce

Milchschokoladenmousse mit Sanddornkompott

Beetroot tartare with goat cheese creme, herb shoots,
honey glazed walnuts and root vegetable crumble

Braised ribs with potato terrine, tomato and bean salad,

herb butter and red wine gravy

Milk chocolate mousse with sea buckthorn compote
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LUNCH/MITTAGESSEN

Bohusldndsk fisksoppa med handskalade rdkor
och ramslokskrutong

Jordgubbstarta i glas

Bohuslan-Fischsuppe, serviert mit von Hand geschélten
Garnelen und Barlauchcroatons

Im Glas servierte Erdbeertorte

Bohuslan fish soup with hand-peeled shrimps
and wild garlic croutons

Strawberry cake, served in a glass
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