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LUNCH/MITTAGESSEN

1

Tegelrökt skinka, färskost,  
tomatchutney, pumpakärnor och dill

Varmrökt lax serveras med en krämig  
färskpotatissallad och sockerärtor

 

Brick smoked ham, cream cheese,  
tomato chutney, pumpkin seeds and dill

Smoked salmon with creamy new  
potato salad and sugar snaps  

Geräucherter Schinken, Frischkäse,  
Tomaten-Chutney, Kürbiskerne und Dill

Heißgeräucherter Lachs serviert mit cremigem  
Frühkartoffelsalat und Zuckererbsen
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G Ö T A  K A N A L  R E D E R I A K T I E B O L A G E T

 

 

 

 

 

 

 

Jordärtskocksoppa med rotfruktschips

Helstekt biff med färskpotatis, tryffelsmör,  
smörad kalvsky och ugnsbakade tomater

Sommardröm 
Jordgubbar och vaniljglass med  
lemoncurd och vispad grädde

Jerusalem artichoke soup with root vegetable chips

Roast beef with new potatoes, truffle butter,  
buttered veal jus and oven-roasted tomatoes

Summer dream 
Strawberries and vanilla ice cream with  

lemon curd and whipped cream

Topinambursuppe mit Wurzelgemüse-Chips 

Im Ganzen gebratener Rinderbraten an  
Frühkartoffeln, Trüffelbutter, gebackenen Tomaten  

und mit Butter verfeinertem Kalbsjus

Sommertraum 
Erdbeeren und Vanilleeis mit  

Zitronencreme und Schlagsahne

Middag/Dinner/Abendessen

2
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G Ö T A  K A N A L  R E D E R I A K T I E B O L A G E T

 

 

 

 

 

 

 

Majskycklingbröst med rostad palsternacka och  
vaxbönor serveras med basilikakräm

Rabarber- och hallonkompott med krossade  
drömmar och pistagenötter

Corn-fed chicken breast with roasted parsnips,  
wax beans and basil cream

 Rhubarb and raspberry compote with crushed  
Swedish dream cookies and pistachios

Maishähnchenbrust mit geräucherter Pastinake  
und Wachsbohnen an Basilikumcreme

Rhabarber- und Himbeerkompott mit zerstoßenen  
Butterkeksen und Pistazien

LUNCH/MITTAGESSEN

3
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G Ö T A  K A N A L  R E D E R I A K T I E B O L A G E T

 

 

 

 

 

 

 

Västerbotten-royal med het kräftröra

Halstrad röding med vitvinssås och potatisstomp

Tiramisu med svenska smaker

Västerbotten cheese royale with spicy crayfish mayonnaise

Pan-seared char with white wine sauce and crushed potatoes

Tiramisu with Swedish flavors

 

Västerbotten-Royal − Käse mit pikantem Krebssalat 

Gebratener Saibling an Weißweinsoße und Kartoffelstampf

Tiramisu schwedischer Art

Middag/Dinner/Abendessen

4
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G Ö T A  K A N A L  R E D E R I A K T I E B O L A G E T

 

 

 

 

 

 

 

Bakad rotselleri med grönkålspesto, brynt  
sojasmör och rotfruktschips

Ostkaka med hjortron och lättvispad grädde

Roasted celeriac with kale pesto, browned soy  
butter and root vegetable chips

Swedish cheesecake with cloudberries and  
lightly whipped cream

Gebackene Sellerieknolle mit Grünkohlpesto,  
brauner Sojabutter und Wurzelgemüse-Chips

Käsekuchen mit Moltebeeren und locker  
geschlagener Sahne

5

LUNCH/MITTAGESSEN
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Räkmacka

Fläskfilé med potatiskaka, röd  
vinbäsgelé och cognacsdoftande svampsås

Vit chokladkräm med apelsin och havtorn

Shrimp sandwich

Pork fillet with potato cake, redcurrant  
jelly and cognac and mushroom sauce

White chocolate cream with orange and sea buckthorn

Mit Garnelen garniertes Brot

Schweinefilet mit Kartoffelkuchen, rotem  
Johannisbeergelee und Cognac-Pilzsoße

Weiße Schokoladencreme mit Orange und Sanddorn

Middag/Dinner/Abendessen

6
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G Ö T A  K A N A L  R E D E R I A K T I E B O L A G E T

 

 

 

 

 

 

 

Klassisk silltallrik med tillbehör

Oxbringa med rotmos, senapssås och pepparrot

Swedish herring served the classic way

Beef brisket with mashed root vegetables,  
mustard sauce and horseradish

 

Schwedischer Heringsteller mit traditionellen Beilagen

Rinderbrust mit Steckrübenpüree, Senfsoße  
und Meerrettich

LUNCH/MITTAGESSEN

7
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G Ö T A  K A N A L  R E D E R I A K T I E B O L A G E T

 

 

 

 

 

 

 

Rökt hjortinnanlår med päron och ädelost

Fartygets fisksoppa

Vispad pannacotta, smultroncoulis, rostad vit  
choklad och havresmul

Smoked venison with pear and blue cheese

The ship’s fish soup

Whipped panna cotta, wild strawberry coulis,  
roasted white chocolate and oat crumble

 

Geräuchertes Hirschfleisch mit Birne und Blauschimmelkäse

Fischsuppe nach Art des Schiffes

Geschlagene Pannacotta, Walderdbeer-Coulis,  
geröstete weiße Schokolade und Haferstreusel

Middag/Dinner/Abendessen

8
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G Ö T A  K A N A L  R E D E R I A K T I E B O L A G E T

 

 

 

 

 

 

 

Gravlaxtartar med hovmästarsås

Köttbullar med klassiska tillbehör

Gravlax tartare with hovmästarsås (mustard-dill sauce)

Swedish meatballs served the classic way

 

Tartar vom gebeizten Lachs mit schwedischer  
Hovmästarsås (Senf-Dill-Soße)

Schwedische Hackfleischbällchen mit  
traditionellen Beilagen

LUNCH/MITTAGESSEN

9
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Blinier med löjrom och smetana

Ankbröst med krossad gruyerpotatis och rödvissky

Mörk chokladkräm med rostade nötter och rom

Blinis with bleak roe and sour cream

Duck breast with Gruyère-smashed potatoes and red wine sauce

Dark chocolate cream with roasted nuts and rum

Blini mit Felchenrogen und Schmand

Entenbrust mit Gruyère-Kartoffelstampf und Rotweinjus

Dunkle Schokoladencreme mit gerösteten  
Haselnüssen und Fischrogen

Middag/Dinner/Abendessen

10
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Kantarell- och grönkålspaj

Torskfilé med brynt smör, räkor och pepparrot

Chanterelle and kale pie

Cod loin with browned butter, shrimp and horseradish

Pfifferling- und Grünkohlquiche

Kabeljaufilet mit brauner Butter, Garnelen und Meerrettich

LUNCH/MITTAGESSEN
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